SILLARES D.O.P. VALENCIA

Frizzante blanco - Moscatel de Alejandria

VARIEDADES

Moscatel de Alejandria (100%)
S l UA RES REGION

Denominacién de Origen Protegida Valencia.

CRIANZA

Vino sin crianza en barrica.

NOTA DE CATA

— Vino equilibrado y dulce, nariz intensa de flor blanca y melocotén. En
boca es amplio y denota una agradable sensacién chispeante con
— elegantes burbujas.

MARIDAJE

Ideal para tomar como aperitivo y acompadar cualquier tipo de pescados
y mariscos.

VINIFICACION

Tras la seleccion de las mejores uvas de Moscatel de grano pequerio, se
maceran a 14°C, se fermentan con levaduras seleccionadas a 16°C y
posteriormente se afiade mosto fresco de Moscatel. Se refermenta en
depésito isobdrico realizando la técnica Charmat-corto, bajo control de
temperatura de 16°C hasta alcanzar un méximo de 2,5 bares. Se filtra
con sistema tangencial isobérico y se embotella con un resto de azicar
residual natural del propio mosto fresco de Moscatel.

TEMPERATURA DE SERVICIO
4°C

SIL’-ARES FORMATO

Botella Borgogne Symphony 75¢|
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