PETIT VERDOT

C T Vino tinto criado en barrica 12 meses

CORTIJO

TRIFILLAS VARIEDADES
Petit Verdot 100%.

REGION

Vino de la Tierra de Castilla.

CRIANZA

Al completar la fermentacion maloléctica, se somete dl vino a una crianza de
12 meses en barricas de roble francés y americano al 50% y posteriormente
se pasa a una crianza en botellero a temperatura y humedad controladas, que
le aportan su elegante bouquet y su persistencia en el paladar.

NOTA DE CATA

Vino de la variedad Pefit Verdot 100%, que en la copa se presenta con un color
rojo oscuro con reflejos negros  fonalidades marrones, en nariz se muestra con
aromas especiados, fiutas negras, acompaiiado por un toque herbal/floral. En
boca es muy complejo con gran volumen en el que fambién esién presentes su
fanicidad suave y pulida redondedndose con la acidez.

MARIDAJE

Ideal para todo tipo de quesos, platos especiados, carnes, guisos y
asados. Especialmente indicado para platos grasos.

VINIFICACION

Las uvas se vendimian a mano cuando su estado de maduracion esia en

un avanzado estado para potenciar su cardcter varietal. Fermentacion con
maceracion durante 14 dios extrayendo las pepitas a mitad del proceso.
Malolédiica en barrica'y posterior crianza en roble. Al terminar su crianza, se filia
levemente antes de proceder a su embotellodo y crianza en botella.

TEMPERATURA DE SERVICIO
18°C - 20°C

FORMATO

Botella Bordelesa Elite Troncocédnica 75¢l — 6 Bot. x caja
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